FLYING DINNER MENUS

Januar - Februar

Beim Flying Dinner oder Lunch geniessen lhre Gaste verschiedene
kleine Kostlichkeiten und unterhalten sich in lockerer Atmosphare.

Die liebevoll kreierten Gange werden Ihnen von unserem
professionellen Serviceteam nacheinander serviert.

Gerne gehen wir auch auf ihre Wiinsche ein und unterbreiten
lhnen ein individuelles Angebot.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen unter
welcome@sonnenberg-zurich.ch oder +41 44 266 97 97
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SONNENBERG

RESTAURANT & TERRASSE

Hitzigweg 15, 8032 Zirich - www.sonnenberg-zurich.ch


https://www.sonnenberg-zurich.ch/

MENU | 76

RANDENTATAR Joghurt - Baumnuss - Ingwer
BLUMENKOHLCREMESUPPE Amaranth - Kokosnuss

ALPENLACHS Fregola Sarda - Petersilienwurzel - Sauerkraut Beurre Blanc
ALPSTEIN POULETBRUST Polenta - Riebli - Rauschlingschaum

BRATAPFEL TIRAMISU Loffelbiskuit - Pistazie

MENU Il 84

PILZTATAR Stracciatella di Burrata - Cashews - Portulak
PASTINAKENCREMESUPPE Pumpernickel - Triffel

BOUILLABAISSE Miesmuscheln - Fenchel - Dill

RINDSENTRECOTE Kartoffelmoussline - gerducherter Sellerie - Portweinjus

CHEESECAKE CREME Spekulatius - Kaki

MENU Il 94

PASTETE "PATE CROUTE CAMPAGNE" Pistazie - Birne - Holunderbeere
TRUFFELRAVIOLI Rieslingschaum - Pinienkerne
ABGEFLAMMTE MAKRELE Muschel - Bohne - Kamille

SEELANDER KALBSNIERSTUCK
Kartoffel Mille-Feuille - Orangen Hollandaise - Kurbis

MARRONIKUCHEN Ganache - Streusel - Eierlikor



WEITERE GERICHTE

GEMUSE TEMPURA Miso-Mayonnaise
WALDPILZ-RISOTTO Petersilie
RINDSBACKCHEN Spétzli - Marronischaum
RINDS-STROGANOFF Taglierini

TATAR VOM SCHOTTISCHEN LACHS Krautermayonnaise

MARINIERTE QUITTEN Mandelcrumble
MARRONI PANNA COTTA Zwetschge
SCHOKOLADENMOUSSE schwarze Kirsche

KASE AUSWAHL aus dem Zircher Oberland
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Alle Preise in CHF inklusive MwSt. Gerne informieren wir Sie Uber die Allergen in unseren Gerichten

und die Herkunft unserer Lebensmittel.



